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Pratos para 4 pessoas

Bacalhau Espiritual 
Creme de bacalhau com cenoura, gratinado com crosta 
de batata palha. Acompanha arroz de amendoas  
(com pirex) .........................................................................R$260

Arroz de Polvo  
Arroz de polvo molhadinho com burrata e confit de 
tomates cereja ..................................................................R$280

Lasanha de Salmão  
Lasanha verde com molho branco, lascas de salmão , 
brócolis e mussarela de bufala (com pirex) ............R$280

Beef Wellington 
Rosbife de Mignon, com cogumelos e presunto  
de parma, envolto em massa folheada. Acompanha 
 aligot de gorgonzola e molho demi glace................R$300



Quiches (22cm / 8 fatias)

Quiche queijo serra da Canastra  
com tomates e cebolinha confit .................................R$150

Quiche de brie com damasco ......................................R$150

Torta de bacalhau com alho poró crocante ............R$170

Salada Verde para acompanhar  ...................................R$60

(Folhas baby, tomates cereja, cebola roxa, brotos e molho de 
mostarda e mel)



Condições

• Encomendas serão aceitas até o dia 29/03 (segunda).  

• Entregas no Rio de Janeiro acontecerão no dia  
01/04  (quinta) ou 02/04 (sábado) em horário 
comercial e terão custo fixo de R$30.

• Forma de pagamento: Depósito ou pix integral no 
ato da encomenda. Não aceitamos cartões.

• Separe espaço na sua geladeira para acomodar  
os pratos!Na entrega dos materiais é obrigatório um 
responsável para fazer a conferência de todos os itens.

• Todos os alimentos acompanham guia de instruções 
para aquecimento e finalização dos pratos para garantir 
o sucesso do seu almoço de páscoa.



@chef_giu

contato@chefgiu.com

        (21) 99640.1613


